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Бантик «Зебра»
Слоеное тесто с прослойками из какао. 
Декорирован сахарной пудрой и пропитан медово-ванильным сиропом

«Штрудель» в ассортименте
Нежное слоеное тесто с различными фруктовыми начинками
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«Мини-наполеончик» с ириской
Классическое сочетание легкого слоеного теста и нежного крема.
Покрыт сахарной корочкой

«Шарлотка» с яблоком
Классическое слоеное тесто в сочетании с нежной яблочной  
или клубничной начинкой. Покрыта сахарной корочкой
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Слойка «Язычок»
Классическое слоеное тесто в медовом сиропе

«Трубочка» в ассортименте 
Пирожное из слоеного теста с нежным заполнением 
из ириски, сливок или классического масляного крема

Cлойк
а
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Трубочка «Шоколад-карамель»
Мини-пирожное из рассыпчатого песочного теста 
с орехово-карамельной начинкой и залитое шоколадом

«Нутелла» с топленым молоком
Мини-пирожное из песочно-дрожжевого теста, наполненное кремом 
«топленое молоко». Покрыто сахарной корочкой
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«Волшебство»
Мини-пирожное из рассыпчатого песочно-шоколадного теста, 
покрытое нежным сливочно-ванильным кремом и шоколадной 
глазурью

«Графиня» с вишней
Мини-пирожное из рассыпчатого песочного теста,  
декорированное  вишневым джемом и воздушным вишневым  
суфле
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«Ариэль» с кремом терамису
Мини-пирожное из песочного теста, наполненное 
оригинальным кремом «тирамису».  
Покрыто черным шоколадом

«Ариэль» с молочно-фруктовым кремом
Мини-пирожное из рассыпчатого песочного теста, 
наполненное молочно-фруктовым кремом со вкусом клубники или смородины. 
Покрыто белым шоколадом
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«Кокетка» 
Мини-пирожное из рассыпчатого песочного теста.
Декорировано вишневым джемом и ванильным суфле

«Мадагаскар» с тропическим вкусом
Мини-пирожное из рассыпчатого песочного теста.
Декорировано  абрикосовым джемом и банановым суфле
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«Криспи»
Карамельный веночек из злаковых семян подсолнуха, 
льна и кунжута

Ромовая «баба»
Сдобное дрожжевое тесто, пропитанное сахарным сиропом 
с  коньяком. Декорировано нежной глазурью 
из белого шоколада
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Маффин «Гномик» в ассортименте
Мини-маффин классический с заварным кремом и различными 
фруктовыми начинками

Кекс с изюмом
Классический мини-кекс из масляного бисквитного теста 
с изюмом. Декорирован сахарной пудрой

Пирож
ное
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Десерт «Жемчужина и спичка»
Изготовлен из воздушного натурального творога.
Декорирован шоколадом и кремом «топленое молоко»

«Морская ракушка»
Легкий десерт из воздушного натурального творога 
в виде двух морских ракушек.  
Прослойка из вишневого пралине
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«Чизкейк» в ассортименте
Воздушный бисквит, покрытый легким творожным мусом 
и различными фруктовыми начинками

«Букварь»
Тонкий слой воздушного бисквита и нежная творожно-сливочная прослойка. 
Каждый кусочек декорирован буквой алфавита

Т
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«Янтарь»
Домашняя запеканка из натурального фермерского творога, 
покрытая фруктовым джемом. 
Декорирована кремом «топленое молоко» и кокосовой стружкой

Пирожное «Заварное»
Классическое заварное пирожное с масляным кремом,
покрытое шоколадной помадкой
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Медовик «Розалия»
Воздушные медовые коржи пропитанные ванильным сиропом и нежным 
сливочным кремом. Торт декорирован кондитерской глазурью и сливками

«Наполеон»
Приготовленный по классическому рецепту из тончайших 
слоеных коржей, промазанных нежным заварным кремом

Чизкей
к
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«Сметанник»
Воздушный бисквитный торт приготовлен 
по классическому рецепту и пропитан сахарным сиропом со 
сметанно-масляным кремом. 
Декорирован бисквитной присыпкой

«Пинчер»
Нежный бисквит со сметанно-сливочным кремом, орехами и сухофруктами
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Торт Торт

«Шер-а-ми»
Тонкие медовые коржи с прослойкой 
из сметанно-сливочного крема и сухофруктов 

«Медовик» 
Медовые коржи с прослойкой из нежного сливочного крема 

Торт
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Торт

 «Терамису»
Нежный бисквит с кремом «тирамису»

Рулеты
Изготовлены из нежного бисквита 
с разнообразными кремами и украшениями
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Торт


